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Mini Bouchée au Chorizo Piéce 095€
Mini Bouchée au Foie Gras de Canard Piéce 195€
Mini Brochette poitrine pruneaux ou abricots Piéce 095¢€
Mini Burger Boeuf fromage Piéce 195¢€
Mini Burger brioché garni Chair de Homard Piéce 285¢€
Mini Burger Cheeseburger ou Mini Burger au Foie Gras Piéce 150€
Mini Coquilles Saint Jacques Apéritive Piéce 195€
Mini Feuilleté dEscargots a la Bourguignonne Piece | 0,85€
Verrine Avocat Cocktail de Crevettes Piéce 295€
Verrine de Rillettes de Canard au Magret Fumeé Piece | 3,50€
Verrine de Saint Jacques, carottes et pommes cuites Piéce 235¢€
Verrine de Saumon, Fromage frais et Concombre Piece | 235€
Verrine de Truite, Fromage frais et Légumes croguants Piéce 235¢€
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Boucheée a la Reine Piece | 490€
Boudin Blanc au Porto Au Kg |2090€
Boudin Blanc Nature AuKg |1650€
Casolette de Volaille au Foie Gras et Morilles Piéce 685€
Cassolette aux Noix Saint-Jacques et Sauce Petits Légumes Piece 685€
Cassolette Saumon, Ecrevisses Créme de Citron Confit Piéce 6,95€
Coquille Saint-Jacques a la Normande Piéce 6,95€
Croustillant de Homard, Colin et Crevettes a la Bretonne Piece | 450€
Escargots de Bourgogne BELLE GROSSEUR farcis Les 6 550€
Escargots de Bourgogne BELLE GROSSEUR farcis Les12|11,00€
Feuilleté au Poulet et aux Morilles Piéce 5,15€
Feuilleté de Poissons Sauce au Beurre Blanc Piéce 350€
Paté en crolte d'Oie aux Péches et Foie Gras de Canard AuKg |39,80€
Paté en crolte Saumon et Mousseline de légumes AuKg |40,05€
Surprise Bloc Foie Gras et Pommes Compotées Piéce 6,95€
Tarte aux Noix de Saint Jacques Piéce 495¢€
Tatin de Boudin noir et Pommes Piéce 595€
Vol au vent Ris de Veau cuisiné au Porto Piéce 550€
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Aiguillettes de Canard Sauce aux Figues AuKg |3045¢€
Caille farcie Sauce aux Raisins Piece (10,95¢€
Chapon sauce Foie Gras Morilles Piéce 6,95 €
Poularde sauce au Vin Jaune Piece 795€
Ris de Veau cuisinés Maison AuKg (4995€
Sauté dAutruche Sauce Mandarine AuKg (31,95¢€
Sauté de Porcelet a la biére et au sirop d'érable AuKg |3595¢€
Supréme de Pintade avec Os Sauce Riesling et Cépes Piece 780€
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Filet de Lotte sauce Américaine AuKg (3885€
Noix de Saint Jacques aux Petits Légumes et Crevettes AuKg |4250¢€
Saumon fumé ficelle de Norvége tranché 100gr | 8,75€
Truite fumée de France tranché 100gr | 7,40€
Turban de Sole Tropicale sauce Créme de Whisky Piéce 550¢€
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Ecrassé de Pomme de terre a la Truffe en cassolette Piéce 515€
Gratin de pommes de terre au Foie gras et aux Morilles Piéce 5,60 €
Poélée de Légumes dHiver AuKg | 26,90 €
Purée de Patates Douces aux 4 Epices de Noél AuKg | 26,90 €
Risotto aux Champignons en timbale Piece | 4,50€
Risotto aux pleurotes et trompettes de la mort en cassolette Piéce 490€
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Crépinette a I'Armagnac AuKg |1880€
Crépinette Nature AuKg |1550€
Crépinette Vin Blanc AuKg (17,50€
Réti de Magrets de Canard au Foie Gras Au Kg |4295€
Réti de Porc Orloff AuKg |2495¢€
Réti de Porc Pruneaux ou Abricots AuKg |21,95€
Réti de Veau Orloff AuKg |31,25€
RGti de Veau Pruneaux ou Abricots Au Kg | 26,90 €
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UNIQUEMENT SUR COMMANDE
Caille Royale Au Kg (2650€
Chapon fermier (pour 8 a 10 pers) AuKg |2570€
Dinde Fermiére environ 3Kg a 3,5Kg AuKg |27,80€
Magret de Canard (1 pour 2 pers) AuKg |3585¢€
Pintade Chaponnée fermiére (pour 6 pers) AuKg |26,30€
Pintade fermiére (pour 4 pers) AuKg |17,90¢€
Poularde fermiére AuKg |1980€
Poulet fermier (pour 4 pers) AuKg |16,20€
Volaille farcie AuKg |3290¢€
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Foie gras de canard entier Mi-Cuit Maison & la découpe 100¢gr (13,00€
Foie gras de canard entier Mi-Cuit en bloc 300¢gr|48,00€

Tlous vous accueillerons
bes Mardc 23 et 30 Decentbine
De ThIS 4 124350 et de 16400 a 19450
Et les Menenede 24 et Sl Décembne
De 745 a 15400 7lon-Stos

Ain de vous satidfaire au wmicux,
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le plas 2ot possible et au plus tand
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Bouchecs Apnitives
1 Verrine de Rillettes de Canard au Magret Fumé
1 Verrine de Truite, Fromage frais et Légumes croquants
1 mini bouchée Foie Gras

40€
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1 Verrine de Rillettes de Canard au Magret Fumé

1 Verrine de Rillettes de Canard au Magret Fumé

1 Verrine de Truite, Fromage frais et Légumes croquants 1 Verrine de Truite, Fromage frais et Légumes croquants

1 mini bouchée Foie Gras

2 Mini Feuilletés Escargots a la bourguignonne
1 mini brochette poitrine pruneaux

1 mini brochette poitrine pruneaux

1 Mini Burger Chair de Homard
1 mini coquille de Saint Jacques apéritive
Eutrée

1 mini coquille de Saint Jacques apéritive
O Feuilleté de Poissons Sauce au Beurre blanc 2

Eutnée

Eutnée
O Feuilleté au Poulet et aux Morilles [J Croustillant de Homard, C‘oalln et Crevettes a la Bretonne [ Tarte aux No»::ie Saint Jacques
Plar [J Cassolette de Volaille, Foie Gras et Morilles [J Cassolette de Saumon et Crevettes a la créme de citron confit
o o
O Aiguillettes de canard sauce aux figues O Cassolette Noix de Saint Jacques sauce petits Iégumes O Surprise au Bloc de Foie Gras et Pommes compotées
au
[ Turban de sole tropicale sauce créme de Whisky Plat Plaz et sou Aecompaguement
’4“""‘#“9““’““5 (] Sauté d’Autruche sauce Mandarine (] Sauté de Porcelet a la biére et au sirop d’Erable
ou Et son Ecrasé de pommes de terre a la Truffe en cassolette
[ Dauphinois de Patates Douces et pomme de terre [ Filet de Lotte sauce américaine gt
o o« ] Noix de Saint Jacques aux petits Iégumes et Crevettes
[J Poélée de Légumes d'Hiver O Chapon sauce au Foie Gras, Morilles Et son Risotto aux Pleurotes en cassolette
™
Fromage Aecompaguement O Supréme de Pintade sauce Riesling
0 2 Tranches Brebis Ferme Lapine [ Purée de Patates Douces aux 4 épices de No&l Et sa Fricassée de Cépes
au o p *
] . cadent
[J 1 portion de Brie de Meaux [J Poélée de Légumes d’Hiver
- [J Le Passion Neige (Mousse coco/passion, Crémeux et
[ Risotto aux Champignons

peps passion, Biscuit coco, Parsemé de ¢oco)
au
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] L’Elégante Rouge (Mousse Chocolat noir et coquant noir,

Crémeux Fruits Rouges, Biscuit Chocolat Framboise
[ 2 Tranches Brebis Ferme Lapine ges )

o
[J 1 portion de Brie de Meaux * Desserts en collaboration avec Patissao
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Eutiée ? : votre menu
1 Tranche de Mousse de canard au Porto M g D 24
Dear. A 2D Tétéplhone : [ 57 Limite des commandes :
: le Dimanche 21 décembre pour Noél
Aiguillettes de canard sauce aux figues Yousbne Total de Menas P p
Dauphinois de Patates Douces et pomme de terre
1 Perle de Tropézienne

le Dimanche 28 décembre pour Nouvel An
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